
История отеля «Европа»
Фирменные десерты / Branded desserts:

“Черный квадрат Малевича” / "Malevich's black square" ................................... 

Десерт “Крем-Брюле” со свежими ягодами ........................................................   
Crème brûlée with fresh berries 

Меренга «Вашрен» с сорбетом манго-маракуйа и свежими ягодами................
Vacherin meringue with mango-passion fruit sorbet and fresh berries                                      

Фруктовое ассорти / Fruit plate ...........................................................................                                                                                             
Яблоко, груша, киви, апельсин, грейпфрут, виноград, физалис / Apple, pear, kiwi, orange, grapefruit, grapes, physalis                                                                              

 15,00 руб. 

 10,00 руб. 

 15,00 руб. 

 15,00 руб. 

 150

70/20

150/50

280/20

Горячие Напитки / Hot Drinks:

 6,00 руб. 
 6,00 руб. 
 7,00 руб. 
 8,00 руб. 
 5,00 руб. 

 5,00 руб. 
 5,00 руб. 

 5,00 руб. 
 5,00 руб. 
5,00 руб. 

 35ml
 180ml
 160ml
 180ml
 200ml

 200ml
 200ml

 200ml
 200ml
 200ml

Чай чёрный Ваулугалла / Black tea Waulugalla ...................................................

Чай фруктовый Гавайский коктейль / Hawayan Cocktail ...................................

Кофе Эспрессо / Espresso coffee ...........................................................................
Кофе Американо / Americano  сoffee ................................................................... 

Кофе Латте / Latte coffee ......................................................................................

Чай травяной Натуральный швейцарский ........................................................ 
Herbal tea Natural Swiss

Чай зелёный Японская Сенча / Green tea Japanese Sencha ................................
Чай зелёный Японская Липа / Green tea Japanese Lime ....................................

Кофе Капучино / Cappuccino coffee .....................................................................

Чай зелёный Китайский жасминовый / Green tea Jasmine ...............................

Шарик сорбета в ассортименте  
(манго-маракуйя/лайм-лимон/малина/черная смородина)
с топингом на выбор (клубника/шоколад) ......................................................... 
Sorbet ball in assortment 
(mango-passion fruit/lime-lemon/raspberry/ blackcurrant)
with topping (strawberry/chocolate)

5,00 руб. 50/10/5 

Минеральная Вода / Mineral Water:

Минеральная вода "Боржоми", Грузия / Borjomi, Georgia ...........................................  
Минеральная вода "Аква Панна", Италия / Aqua Panna, Italy ....................................  

Питьевая вода "Боровая" н/газ, Беларусь / Water “Borovaya”, Belarus ............................  

Минеральная вода "Маттони", Италия / Mattone, Italy ...............................................  

Минеральная вода "Боровая" газ, Беларусь / Water “Borovaya”, Belarus ...............................  

Вода природная питьевая артезианская Fiji, Литва .............................................. ..  
Drinking artesian water Fiji, Lithuania

Безалкогольные Напитки / Soft Drinks:

 6,00 руб. 
 6,00 руб. 
 6,00 руб. 

 5,00 руб. 
5,00 руб. 

 15,00 руб. 
 10,00 руб. 
 25,00 руб. 
 10,00 руб. 

 3,00 руб. 
 14,00 руб. 
 14,00 руб. 
 14,00 руб. 

 8,00 руб. 
8,00 руб. 

 14,00 руб. 
 14,00 руб. 
 10,00 руб. 
 10,00 руб. 

 8,00 руб. 
 8,00 руб. 

 10,00 руб. 

0,33l
0,33l

0,33l

0,5l
0,5l

0,33l
0,33l

0,75l

0,33l

0,25l
0,25l
0,25l
0,25l

0,25l
0,25l
0,25l
0,25l
0,25l
0,25l
0,25l
0,25l

0,25l

Спрайт, Беларусь / Sprite, Belarus ....................................... ............................................

Кока-кола, Россия  / Coke, Russia ................................................................................ ..

Берн оригинальный, Венгрия / Burn Original, Hungary ....................................... ..........
Швеппс индиан тоник, Беларусь / Schweppes, Belarus ................................................ ..

Соки, Фреши / Juices, Fresz:

Грейпфрутовый Фреш / Grapefruit fresh juice .....................................................  

Морковно-сельдереевый Фреш / Carrot-celery fresh juice ...................................  

Грушевый Фреш / Pear fresh juice ........................................................................  

Апельсиново-Грейфрутовый Фреш / Orange-grapefruit fre.................................  

Сельдереевый Фреш / Celery fresh juice ...............................................................  

Морковный Фреш / Carrot fresh juice ..................................................................  

Морковно-яблочный Фреш / Carrot-apple fresh juice ..........................................  

Сок "Rich"в ассортименте, Беларусь / Juice "Rich", Belarus ...........................................  

Апельсиновый Фреш  / Orange fresh juice ............................................................  

Яблочно-сельдереевый Фреш / Apple-celery fresh juice ......................................  

Яблочный Фреш / Apple fresh juice ......................................................................  

Морковный Фреш со сливками / Carrot fresh juice with cream ...........................

Пломбир “Парфе Гляссе” ....................................................................................   
Ice cream “Parfait glacé”

 30,00 руб. 175



Блюда знаменитых гостей Отеля “Европа”
с фирменной подачей:

«Трапеза всегда настраивала меня на мысли о будущем, 
о том, что жить, пожалуй, стоит», - Марк Шагал. 

Изыски от Марка Шагала:

Жюльен из белых грибов и говяжьего языка 
с соусом “Supreme” 

White mushrooms and beef tongue julienne 
with “Supreme” sauce 

 15,00 руб.  130

 15,00 руб.  250/150/30

 15,00 руб. 300/75/75

Любимое блюдо Максима Горького:

«Если художник должен быть голодным, то писателю,
напротив, хорошо питаться  жизненно необходимо», - Максим Горький

Свекольник “Губернский”
с картофельными дольками 

Cold beat soup with potato cloves
 

 Излюбленное блюдо Владимира Маяковского:

Гренки от Маяковского 
  
Croutons from Mayakovskiy

В. Маяковский на протяжении всей жизни предпочитал
самые простые блюда и супы.

Капуста квашеная с клюквой / Sauerkraut with cranberry ...................................

Огурцы маринованные / Pickled cucumbers .........................................................

Грузди маринованные / Marinated milk mushrooms ............................................

Помидоры соленые / Marinated tomatoes .............................................................

 10,00 руб. 
 10,00 руб. 
 15,00 руб. 
 10,00 руб. 

 240 

 240

 240

 240

Супы / Soups

Солянка “D' Europe” / Solyanka “D' Europe” ................................................
Язык говяжий, ветчина, говядина, огурцы соленые, лук, каперсы, лимон, маслины, паста томатная, сметана, зелень
Beef tongue, ham, beef, pickles, onion, capers, lemon, olives, spicy tomato sauce, sour-cream, greens

Свекольник “Губернский” с картофельными дольками ......................................
Cold beat soup with potato cloves

 15,00 руб. 

 15,00 руб. 

 320

 250/150/30

Похлебка из боровиков со сметаной ....................................................................                                                                       
Mushroom soup with sour cream 
Грибы, картофель, морковь, лук, крупа перловая, сметана/Mushrooms, potatoes, carrot, pearl, onion, sour cream

 15,00 руб.  280

Драники “c пенька” с фирменной подачей / Draniki with interesting serving: 
с соусом из белых грибов/with mushroom sauce ............................................                                                                                    
Драники, соус грибной, салат, зелень/Hashbrown potatoes, mushroom sauce, lettuce, greens

с лососем / with salmon ....................................................................................
Драники, лосось, салат, сметана, зелень/Hashbrown potatoes, salmon, lettuce, sour-cream, greens

 20,00 руб. 

 25,00 руб. 

 150/75/15

 150/75/15/50

Блюда Белорусской Кухни / Belarusian Cuisine:

Белорусские соленья и разносолы / Pickled Belarusian vegetables:

Гарниры / Sides:

Картофель “Aligot” / Potato “Aligot”   .....................................................................

Овощи-грилье / Grilled vegetables ......................................................................... 
Цукини, шампиньоны, томат Черри, перец  / Zucchini , mushrooms , cherry tomatoes , peppers  

Картофель фри / Картофельные дольки ..............................................................
French fries / Potato cloves 

 10,00 руб. 

15,00 руб. 

 8,00 руб. 

 150 

 150

 150

Кокиль Святого Жака и Альберта ......................................................................... 
Chill mold Saint Jacques and Albert 
Лосось, осётр, креветки,  сыр, лук, зелень, соус, белое сухое вино/Salmon, sturgeon, shrimps, cheese, onion, greens, sauce. white dry wine 

Палтус “Жуанвиль” с парижским грибом .................................................................
Halibut “Joinville” with Parisian mushroom
Палтус, креветки, шампиньоны, каперсы, лук шалот, сливки, лимон/Halibut, shrimps, champignons, capers, shallots, cream, lemon

Шатобриан из свиной корейки “1884” с соусом из белых грибов .......................... 
Pork loin chateaubriand “1884”  with porcini mushroom sauce

Филе миньон с картофелем “Aligot” и соусом из граната и анчоусов ..........
Filet mignon with “Aligot” potatoes and pomegranate - anchovy sauce

Утиный окорочок “Confit ” в соусе “Демиглас” с белыми грибами .............. 
Confit duck leg in demi-glace sauce with white mushrooms
Утиный окорочок, белые грибы, чернослив, сельдерей, морковь, лук, соус “Демиглас”
Confit duck leg, mushrooms, prunes, celery, carrot, onion, demi-glace sauce

Куриная грудка “Marquise de Pompadour ” с томленой грушей ..................... 
Chicken breast marquise de Pompadour stewed pear
Филе птицы, груша, сливки, салат микс, фруктово-медовый соус, белое сухое вино, миндаль 
Chicken fillet, pear, cream, salad mix, honey-fruite sauce, white dry wine, almond

 30,00 руб. 

 60,00 руб. 

 30,00 руб. 

 50,00 руб. 

50,00 руб. 

30,00 руб. 

 140

 235/50

 260/50 

 160/150/50 

 140/60/40/15 

 185/75/50/15 

Жюльен из белых грибов и говяжьего языка с соусом “Supreme” ......................... 
White mushrooms and beef tongue julienne with “Supreme” sauce 
Язык говяжий, белые грибы, соус “Supreme”, сыр, зелень/Beef tongue, mushrooms, “Supreme” sauce, cheese, greens

15,00 руб.  130  

Горячие Блюда / Hot Dishes:

Хлебобулочные Изделия / Bread

Булочка Баварская / Булочка Французская с кунжутом ...................................... 
Bavarian bun / French bun with sesame seeds 

Хлебная корзина / Bread's basket  .........................................................................

1,00 руб. 

 6,00 руб. 

 35 

 100/30 

Уважаемые гости, если у Вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов,
просим сообщить об этом официанту заранее.



Блюда знаменитых гостей Отеля “Европа”
с фирменной подачей:

                                "І так, бывала, наясіся, што хоць на пупіку круціся", 
- Якуб Колас "Новая зямля" 

Белорусская кухня от Якуба Коласа:

 20,00 руб.  150/75/15

 30,00 руб.  260/50

 15,00 руб.  150

Блюдо от графа Чапского:

Граф Кароль Гуттен-Чапский владел первым пивоваренным 
заводом в Минске. Насладитесь старинной традицией  

белорусского пивоварения с любимым блюдом от Графа.

Шатобриан из свиной корейки “1884” 
с соусом из белых грибов 

Pork loin chateaubriand “1884” 
with porcini mushroom sauce

Десерт от Казимира Малевича:

«Квадрат не подсознательная форма.
Это творчество интуитивного разума», - Казимир Малевич.

“Черный квадрат Малевича” 

 

“Malevich's black square”

Драники “c пенька” 
с соусом из белых грибов

Draniki with mushroom sauce
                                                                              

Салаты / Salads:

Холодные Блюда и Закуски / Cold Starters:

Мясное плато / Meat plate .........................................................................
Копченая колбаса, вяленый окорок, вяленая полендвица, ветчина, маринованный перец, корнишоны, салат микс
Smoked sausage, dried ham, dried pork, ham, pickled peppers, gherkins, salad mix

Овощная феерия / Vegetable plate ...................................................................
Томат, огурец свежий, перец свежий, салат микс, редис, зелень/Tomato, cucumber, pepper, salad mix, radish, greens 

 37,00 руб. 

 20,00 руб. 

 200/20/20/15 

 380

Салат “Grand opera”: 
с лососем / with salmon ....................................................................................
Лосось, салат, сыр, томат черри, лимон, классическая заправка, гренки
Salmon, lettuce, cheese, cherry tomatoes, lemon, classic sauce, croutons

Летний салат из дыни, прошутто
и моцареллы с инжирной заправкой  ..............................................................
Summer melon salad, prosciutto and mozzarella with fig dressing
Дыня, прошутто, моцарелла, руккола, клубника, инжирная заправка
Melon, prosciutto, mozzarella, arugula, strawberry, fig dressing

Салат «Греческий» с жареным лососем и авокадо  ..........................................
Greek salad with grilled salmon and avocado
Лосось, авокадо, огурцы, томаты, моцарелла, салат Айсберг, маслины, оливки, ореховый соус
Salmon, avocado, cucumbers, tomatoes, mozzarella, Iceberg lettuce, black olives, nut sauce

с курицей  / with chicken ..................................................................................  
Филе птицы, салат, сыр, томат черри, лимон, классическая заправка, гренки,
Chicken fillet, lettuce, cheese, cherry tomatoes, lemon, classic sauce, croutons

с креветками/ with shrimps ..............................................................................  
Креветки, салат, сыр, томат черри, лимон, классическая заправка, гренки
Shrimps, lettuce, cheese, cherry tomatoes, lemon, classic sauce, croutons

Салат “Mykonos” / “Mykonos” salad .................................................................
Томаты, огурцы, перец, салат микс, оливки, каперсы, сыр фета, заправка для греческого, орегано
Tomatoes, cucumbers, pepper, salad mix, olives, capers, feta cheese, Greek salad sauce, oregano 

Сырное ассорти с виноградом и орехами .......................................................   
Cheese plate with grapes and nuts
Маасдам, Сапфир 4 мес., сыр Брест-Литовск 12 мес., сыр с голубой плесенью, Камамбер, Чеддер, виноград,
апельсин, орехи миндаль, мёд натуральный
Maasdam cheese, Sapphire cheese, Brest-Litovskiy cheese, blue cheese, Camembert, Сheddar, 
grapes, orange, almonds, honey

Тарелка к вину ..................................................................................................                         
Plate for wine
Сыр Пармезан, сыр с голубой плесенью, сыр Чеддер, сыр Камамбер, прошутто, оливки, клубника
виноград, голубика,  орехи миндаль, мёд натуральный
Parmesan cheese, blue cheese, Cheddar cheese, Camembert cheese, prosciutto, olives, strawberries
grapes, blueberries, almonds, honey 
 

Яйцо “Mimosa” с провансальским соусом, тунцом и черной икрой ..............
“Mimosa” egg with provansal sauce, tuna and black caviar 
 

Тосты с красной икрой и зеленым маслом .....................................................
Red caviar and green butter toast
 

Лосось шеф-посола с апельсиновым маслом и свежим огурцом .................. 
Chef salted salmon with orange butter and fresh cucumber
 

Ростбиф с соусом из тунца и вялеными томатами ......................................... 
Roast beef with tuna sauce and dried tomatoes
 

 35,00 руб. 

 30,00 руб. 

 35,00 руб. 

 25,00 руб. 

 35,00 руб. 

 20,00 руб. 

 30,00 руб. 

 60,00 руб. 

 35,00 руб. 

 40,00 руб. 

 30,00 руб. 

 50,00 руб. 

 270/50

 315

 290

 270

 270/50

 330 

 180/145 

 515/2 

 135/20/5

 50/45/50 

 100/110 

 150/130

Салат “Оливье 1884 года” / Salad “Olivier 1884” .............................................. 
Язык говяжий, филе куриное, картофель, огурцы свежие, огурцы маринованные, креветки чесночные, каперсы,
салат микс, яйцо перепелиное, икра лососевая, соус для салата 
Beef tongue, chicken fillet, potato, fresh cucumbers, pickles, shrimps with garlic, capers, salad mix, quail egg, salmon  caviar, salad sauce

 25,00 руб.  250

Гастрономический репертуар:



Блюда от шеф-повара: Блюда от шеф-повара:

Икра осетровая на льду с хрустящим хлебом

Sturgeon caviar on ice with crisp bread

 340,00 руб.  50/45/50

Лосось, зажаренный на топленом масле с кремом
из персеи и брокколи с цитрусовой ноткой

Salmon roasted in melted butter with avocado
and broссoli cream and a citrus note                                                                                                       

 55,00 руб.  180/150/20

Яйцо “Mimosa” с провансальским соусом,
 тунцом и черной икрой

 “Mimosa” egg with provansal sauce, 
tuna and black caviar

 35,00 руб.  135/20/5

Осетрина с трюфелями “А la brochet” 
в белом соусе с черной икрой 

Sturgeon with truffles “А la broche” 
in white sauce with black caviar

 200,00 руб.  160/150/50

Уха на французский манер с шафрановым соусом

Fish soup a la Française with saffron sauce

 90,00 руб.  300/250/190

Антрекот из мраморной говядины “Black Angus”

Marble beef steak “Black Angus”                                                           

 235,00 руб.  245/30/19

Ризотто с белыми грибами, ассорти гриль
из рыб и морепродуктов

Mushroom risotto, grilled fish and seafood 

 70,00 руб.  260

Пломбир “Парфе Гляссе”  

Ice cream “Parfait glacé”

 30,00 руб.  175
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